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WILDUNGER ZEITUNG

Bienenkonigin mit Live-Auftritt

Bei magerer Ernte reger Besucherandrang auf Edertaler NABU-Apfeltag

Edertal — Von einer ,iiber-
schaubaren Ernte“ aufgrund
der Trockenheit der jiingsten
Jahre berichtet der Natur-
schutzbund (NABU) Edertal
anlédsslich seines zwdlften
Apfeltages in Bringhausen.
Dem geringen Aufkommen
an Friichten stand gleich-
wohl ein grofdes Publikums-
interesse gegeniiber, zieht
der NABU erfreut Bilanz iiber
die Veranstaltung.

Die beiden Imker und Na-
turparkfithrer Marvin und
Jorg Roth von Sielmanns Na-
turrangern erkldrten den Be-
sucherinnen und Besuchern
anschaulich das Leben der
Bienen und machten auf die
unverzichtbare Arbeit der
kleinen Flieger im Natur-
kreislauf aufmerksam. An-
schaulich und praktisch fiihr-
ten die Imker auf der nahe ge-
legenen Streuobstwiese am
Ortsrand von Bringhausen
die Konigin eines Bienenvol-
kes vor.

Edertals NABU-Vorsitzen-
der Markus Jungermann be-
griiRte die Pomologen (Apfel-
kundler) Wolfgang Frohlich
und Mathias Michel aus Fran-
kenberg zum Apfeltag, die
sehr fachkundig und umfas-
send Fruchtsorten bestimm-
ten, von denen Géste Exem-
plare zwecks Identifikation
mitgebracht hatten. Ein sché-

Freuten sich iiber die groBe Resonanz auf den Apfeltag: (von links) Michael Maiwald (NABU), Franz-Josef Gollner (Zwei-
ter Vorsitzender NABU Gruppe Edertal), Erika Hohle (SchriftfiUhrerin NABU Edertal), Marvin Roth (Sielmanns Natur-
ranger), Jorg Roth (Imker, Sielmanns Naturranger), Simone Jungermann, Markus Jungermann (Erster Vorsitzender
NABU Gruppe Edertal), Mathias Michel (Pomologe), Walter Meier (NABU), Wolfgang Fréhlich (Pomologe). roro: nasu r

ner Gedanke fiir alle Interes-
sierten, nun zu wissen, ob
man im eigenen Garten all-
jéhrlich beispielsweise einen
Kaiser Wilhelm, eine Ananas-
renette oder einen Berlepsch
vom Baum pfliickt. Die Aus-
stellung mit alten heimi-
schen Obstsorten bot den Be-
suchern zudem die Gelegen-
heit, das historisch oft zitier-

te Sinnbild vom ,, der Eder* in
all seinen vielen Facetten zu
sehen und zu verkosten.

Den Saft aus eigenen Ap-
feln stellte Till Kramer aus
Reddighausen mit seinem
Saftmobil her. Den Produkti-
onsprozess vom Apfel bis hin
zum fertigen Saft erlebte das
Publikum auf diese Weise
live mit. Am 12. Oktober gas-

tiert das Saftmobil auf dem
Wildunger Schiitzenplatz.
Die Apfel werden aufs For-
derband sortiert, gewaschen,
geschreddert und dann ge-
presst. Der eigens auf dem
Mobil befindliche Kocher er-
hitzt den Saft auf exakt 78
Grad und macht ihn nach
dem Abfiillen in luftdicht ver-
schlossene Beutel fiir mehre-

re Jahre haltbar.

Faustregel: aus 50 Kilo-
gramm Apfeln resultieren 35
Liter Saft. Neben Apfeln und
Birnen wurden Quitten zu
Saft verarbeitet. Die Verpfle-
gung mit selbst gebackenen
Kuchen und Getridnken tiber-
nahm, wie schon in den ver-
gangenen Jahren, der Bring-

héuser Biirgerverein. red





